MACCHEDIL

Contenitore per Oli Vegetali Esausti rototec rotoveg
290 /500 /1100 It

SKU: contenitore_rotoveg

Prodotto variabile

Contenitore ROTOVEG Rototec per la raccolta sicura di oli vegetali esausti da frittura.
Struttura a doppia vasca di sicurezza, scolabottiglie integrato e indicatore di livello. Ideale
per ristoranti, cucine industriali e attivita food.

Varianti disponibili

Volume 290 It /500 It / 1100 It

Tabella

Capacita Diametro Altezza
290 L 820 mm 1080 mm
500 L 960 mm 1240 mm
1100 L 1350 mm 1270 mm
Descrizione

descrizione tecnica
Il contenitore ROTOVEG di Rototec € progettato per la raccolta e lo stoccaggio temporaneo degli oli vegetali esausti, provenienti
principalmente dalla frittura di oli di semi e, in misura minore, da olio di oliva utilizzati nelle attivita di ristorazione e cucina professionale.

Realizzato in polietilene lineare ad alta densita (LLDPE) tramite stampaggio rotazionale, il contenitore & formato da due serbatoi separati:

una vasca interna per il contenimento dellolio esausto
una vasca esterna di sicurezza per la prevenzione di sversamenti accidentali

Il sistema e completato da scolabottiglie/scolafiltri integrato, coperchio a ribalta con chiusura di sicurezza, bocca di scarico filettata,
indicatore visivo di livello e spia di controllo perdite, garantendo massima sicurezza igienica e ambientale.

Il ROTOVEG é conforme alle normative ambientali vigenti ed & particolarmente indicato per:

ristoranti e bar

cucine industriali

mense aziendali e scolastiche
fast food e street food
laboratori alimentari

Grazie al colore verde identificativo, consente una chiara distinzione dagli oli minerali e permette una gestione del rifiuto conforme alla
normativa.
scheda tecnica

Materiale: Polietilene lineare ad alta densita (LLDPE)
Tecnologia: stampaggio rotazionale

Struttura: doppia vasca di sicurezza

Colore: nero / verde

Installazione: da esterno o interno, su superficie piana e riparata

dimensioni indicative
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